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Unser Honig
Artisan Honey ist stolz darauf, Honig aus einem der besten 
Honiggebieten der Welt liefern zu können. Estland hat ein besonderes 
Klima in Kombination mit seiner extrem vielfältigen, nordischen 
Flora. Die Hälfte unseres Landes besteht aus reinen Waldgebieten. 
Unter diesen Bedingungen kommen unsere gesunden Bienen und 
die fleißigen Imker sehr gut miteinander aus. Das Ergebnis dieser 
freundschaftlichen Beziehung ist natürlich, köstlich und süß.
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Über uns
Sander Sulane, der Gründer von Artisan Honey, ist Partner bei einem 
der größten und innovativsten Imkereibetriebe Estlands. Zusammen 
mit einem Kommilitonen begann er während der Studienzeit im Jahr 
2010 von Null an. Zehn Jahre später verwalten die beiden nun bereits 
über 1.500 Bienenstöcke und beschäftigten fünf Imker.

Sowohl die Honigbienen als auch die Imker können heute als gefährdete 
Arten angesehen werden. Apimondia, der Internationale Verband der 
Imkervereinigungen, hat den Honigbetrug in seinen massiven globalen 
Ausmaßen, als eine große Herausforderung für die Lebensfähigkeit 
der Bienenzucht definiert. Unsere Leidenschaft sind sorgfältig 
zubereitete und mit Liebe verpackte Geschenke – ehrlicher Honig in 
höchster Qualität, kompromisslos direkt von der Quelle.

Es ist uns wichtig, den Menschen die Wunder der estnischen Natur 
näher zu bringen – sie sind ein gut gehütetes Geheimnis des Nordens. 
Erhöhung der Wertschöpfung und Handel auf neuen Märkten sind 
sehr wichtige Themen, an denen unsere Firma täglich arbeitet.
 
Wir sind Mitglied des estnischen Berufsimkerverbandes, der sich 
unter anderem zum Ziel gesetzt hat, die Bienenzucht und ihre Produkte 
zu fördern und neue Generationen zu ermutigen, sich auf diesem 
Gebiet zu engagieren. Gemeinsam tragen wir dazu bei, dass die 
Zukunft der Bienenzucht und der Honigbienen selbst nicht auf der 
Strecke bleibt.
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Blüten Honig 300 g
AH300S

Blüten Honig 200 g
AH200S

Blüten Honig 50 g
AH50S

Blüten Honig
4 3 0  g  /  3 0 0  g  /  2 0 0  g  /  1 0 0  g  /  5 0  g 

Blüten Honig 430 g
AH430S

Dieses gesunde Naturprodukt stammt aus 
den wilden und sauberen Wäldern Zentral-
Estlands. Als Nektarblüten dienen unseren 
Bienen im Frühsommer Weide, Ahorn und 
Löwenzahn, später im Jahr dann Weißklee, 
Waldhimbeere, Raps und Weidenröschen. 
Artisan Honey schafft hierbei eine 
Verbindung aus reinster nordischer Natur, 
ursprünglichem Handwerk und modernem 
Design.

Blüten Honig 100 g
AH100S
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Honig mit Erdbeeren 50 g
AH50MAA

Honig mit Erdbeeren 200 g
AH200MAA

Honig mit Erdbeeren 300 g
AH300MAA

Honig mit Erdbeeren 100 g
AH100MAA

Erdbeeren sind die beliebtesten Sommer-
beeren – die besondere Kombination aus 
Geschmack, Aroma, Schönheit und Gesund-
heit machen sie einzigartig. Das Gefrier-
trocknungsverfahren stellt sicher, dass alle 
Antioxidantien, Vitamine, Mineralstoffe und 
Ballaststoffe wie in der frischen Beere ver-
bleiben.

Wenn wir das Pulver mit unserem Honig 
mischen, enthält das Ergebnis ein natürliches 
Verhältnis aus Aroma, Farbe und sommer-
lichem Geschmack.

Honig mit Erdbeeren ist ein perfekter Ersatz 
für Marmeladen!

Honig mit Erdbeeren
3 0 0  g  /  2 0 0  g  /  1 0 0  g  /  5 0  g 
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Honig mit 
Waldheidelbeeren 200 g

AH200MU

Honig mit 
Waldheidelbeeren 300 g

AH300MU

Honig mit 
Waldheidelbeeren 50 g

AH50MU

Cremiger Honig gemischt mit 100% natür-
lichen, gefriergetrockneten Waldheidelbee-
ren, sieht gut aus und schmeckt einzigartig.

Waldheidelbeeren verleihen dem Honig eine 
unerwartet dunkle, violette Farbe und einen 
leicht herben Geschmack, der die Süße des 
Honigs sanft mildert.

Heidelbeeren sind eine wahre Quelle der 
Vitalität. Heidelbeerhonig passt ideal zu 
Pfannkuchen, Quark oder anderen Desserts. 
Ebenso ergänzt er wunderbar warme und 
kalte Getränke und ist perfekt zum Verfeinern 
von Salatsaucen und Fleischmarinaden 
geeignet. 

Honig mit 
Waldheidelbeeren 100 g

AH100MU

Honig mit Waldheidelbeeren
3 0 0  g  /  2 0 0  g  /  1 0 0  g  /  5 0  g 
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Honig mit 
Waldmoosbeeren 200 g

AH200JO

Honig mit 
Waldmoosbeeren 300 g

AH300JO

Honig mit 
Waldmoosbeeren 50 g

AH50JO

Honig mit 
Waldmoosbeeren 100 g

AH100JO

Wenn Sie Waldmoosbeeren (europäische 
wilde Cranberrys) bisher als zu sauer 
empfunden haben, ist es an der Zeit, diese 
mit Honig zu probieren! Eine faszinierende 
Kombination mit dem speziellen Geschmack 
der Waldmoosbeeren und der Süße unseres 
cremigen Honigs. Diese Kombination hat 
einen starken Charakter, der die Herzen zum 
Schmelzen bringt.

Honig mit Waldmoosbeeren eignet sich 
bestens, um Frühstücksbrötchen, Pfann-
kuchen, Käse, Joghurt, Quark und anderen 
Speisen oder Getränken einen besonderen 
Geschmack zu verleihen. Auch in Saucen 
und Marinaden kommt er sehr gut zur 
Geltung. Nicht zu vergessen, direkt aus dem 
Glas zu löffeln ist er sowieso ein ganz 
besonderes Erlebnis.

Honig mit Waldmoosbeeren
3 0 0  g  /  2 0 0  g  /  1 0 0  g  /  5 0  g 
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Honig mit Waldbeeren 50 g
AH50MM

Honig mit Waldbeeren 200 g
AH200MM

Honig mit Waldbeeren 300 g
AH300MM

Honig mit Waldbeeren 100 g
AH100MM

Waldpreiselbeeren und Waldheidelbeeren 
bedecken großflächig den Boden unserer 
schönen estnischen Wälder, die über 50 % 
unseres Landes ausmachen. Die handge-
pflückten Beeren werden gefriergetrocknet, 
pulverisiert und mit Honig aus denselben 
Wäldern gemischt.

In der nordischen Volksmedizin sind 
Preiselbeeren für ihre Reichhaltigkeit an 
Vitaminen bekannt. Heidelbeeren sind hier 
wegen ihres hohen Anteils an natürlichen 
Antioxidantien ebenfalls sehr beliebt. Beide 
Beerensorten aus dem Wald sind wahre 
Quellen der nordischen Vitalität!

Honig mit Waldbeeren
3 0 0  g  /  2 0 0  g  /  1 0 0  g  /  5 0  g 
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Honig mit Sanddorn 50 g
AH50AS

Honig mit Sanddorn 200 g
AH200AS

Honig mit Sanddorn 300 g
AH300AS

Honig mit Sanddorn 100 g
AH100AS

Sanddorn ist eine vitaminreiche Beere und 
eine wichtige Energiequelle. Auch er wird 
in der nordischen Heilkunde angewandt, 
unter anderem wegen seiner antibakteriellen 
Wirkung.

Sanddorn ist eine einzigartige und wertvolle, 
vielfach nutzbare Pflanze, die in vielen Teilen 
der Welt kultiviert wird. Unsere estnischen 
Beeren werden erst püriert, dann gefrierge-
trocknet und zuletzt mit Honig vermischt. 
Das Resultat ist eine unserer Meinung nach 
perfekt-delikate Mischung aus süßem Honig 
und sauren Beeren.

Honig mit Sanddorn
3 0 0  g  /  2 0 0  g  /  1 0 0  g  /  5 0  g 
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Unser estnischer Honig, gemischt mit japa-
nischem Matcha, ist eine Symbiose der 
langen Traditionen dieser beiden so unter-
schiedlichen und weit voneinander entfern-
ten Länder. Eine Kombination der jeweils 
gesündesten und traditionellsten Produkte 
beider Länder.

Der Matcha reichert unseren nordischen 
Honig mit einem einzigartigen, leichten 
Grünteegeschmack an und das hieraus 
entstehende Produkt, kann vielfältig genossen 
werden – als Süßmittel für Tees oder in 
warmer Milch als Honig-Matcha-Latte. 
Auch in Desserts und Saucen, oder direkt 
und pur, ist diese Kombination ein 
außergewöhnlicher Genuss.

Honig mit Matcha
2 0 0  g  /  1 0 0  g  /  5 0  g 

Honig mit Matcha 50 g
AH50MA

Honig mit Matcha 200 g
AH200MA

Honig mit Matcha 100 g
AH100MA
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Chaga, der Schiefe Schillerporling, ein 
Baumpilz, ist in Sibirien als „Pilz der 
Unsterblichkeit“ bekannt, die Japaner nennen 
ihn „Diamant des Waldes“ und die Chinesen
„König der Lebewesen“.

Wir mischen Chagapulver mit unserem 
estnischen Waldhonig und das Ergebnis ist 
eine vor Lebensenergie strotzende Köstlich-
keit!

Chaga, meist von Birken gesammelt, ist auch 
in der nordischen Volksheilkunde einer der 
wichtigsten Heilpilze. Chaga ist bekannt 
dafür, Energie zu geben, Gutes für Haut und 
Haare zu tun und reich an Mineralstoffen 
und Vitamin B zu sein.

Honig mit Chaga
2 0 0  g  /  1 0 0  g  /  5 0  g 

Honig mit Chaga 50 g
AH50CH

Honig mit Chaga 200 g
AH200CH

Honig mit Chaga 100 g
AH100CH
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Der charakteristische Geschmack von Süß-
holz, der Grundkomponente für Lakritz, 
schafft ebenfalls eine ideale Verbindung mit 
Honig. Sollte man wirklich etwas Süßes in 
etwas noch Süßeres mischen? Natürlich! 
Was herauskommt, ist eine weiche und milde 
Delikatesse.

Süßholzwurzel ist schon seit Jahrtausenden 
in der chinesischen Volksmedizin für seine 
verjüngenden Eigenschaften bekannt.

Unser Honig mit Süßholzwurzel eignet sich 
bestens für Süßspeisen, süße Getränke, 
Smoothies oder einfach als außergewöhnli-
ches Süßmittel im Tee.

Honig mit Lakritz
2 0 0  g  /  1 0 0  g  /  5 0  g 

Honig mit Lakritz 50 g
AH50LA

Honig mit Lakritz 200 g
AH200LA

Honig mit Lakritz 100 g
AH100LA
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Honig mit Waldheidelbeeren, Blüten Honig, Honig mit Waldmoosbeeren
AH3x50K1

Honig mit Matcha, Blüten Honig, Honig mit Waldbeeren
AH3x50K2

Honig mit Erdbeeren, Blüten Honig, Honig mit Waldbeeren
AH3x50K3

Honig mit Sanddorn, Blüten Honig, Honig mit Waldbeeren
AH3x50K4

Artisan Honig im Geschenkset
3  x  5 0  g 
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Erfrischendes und aromatisches Bier nach 
belgischer Art, gebraut von den Braumeistern 
der Brauerei Kolk in Kooperation mit 
unseren Bienenvölkern. Eine limitierte 
Edition für die Weihnachtssaison – gewürzt 
mit Koriander und Orangenschale.

Artisan Tripel Bier mit Honig
9,1% vol / 750 ml

AH750TB

800
1
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Artisan Glühwein mit Waldbeeren und Honig
0% vol / 500 ml

GL500

Artisan Tripel Bier mit Honig Artisan Glühwein mit 
Waldbeeren und Honig

Unser neuestes Werk – alkoholfreier, gänzlich 
natürlicher Glühwein. Ein Lieblingsgetränk 
für die gesamte kalte Jahreszeit. Unser 
Glühwein wird direkt aus den heimischen 
Wäldern stammenden wilden Heidelbeeren 
und Preiselbeeren gepresst, und danach mit 
unserem wertvollen estnischen Honig gesüßt 
und mit Zimt, Nelken und Kardamom 
gewürzt.



Artisan Honey OÜ
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Ostseegrüne / Nordtran OÜ
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22399 Hamburg
T +49 (0) 40 368 44 222
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